180€
2 PAX

IVA INCLUIDO

Zlelou

en cala

Lenteja caviar con curry de setas tostadas en labrasa
vinagreta de vainilla de Madagascar y Jerez con lascas de foie de pato francés tostado.
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Sulfitos, frutas secos.

Croquetas cremosas de pastrami itallano
;_)istachOS del Bronte DOP vy trufa de temporada.

Frutos secos, huevd, lacteos, giuten,

Shashimi de attin rojo Balfego
con guacamole marino acompanado de pani-puri indio con especias coreanas.

Decracto olite -
Fescado, giuten, sols:

Guiso navidefio de presa ibérica
con tormates tatemados, chile ahumado y crema de coliflor tostada y haba tonka
a_c_c;r_npaﬁado con tacos mexicanos.

Sulfitos, lacteos

Milhoja de chocolate Cayambe y Ras el Hanout
con ho;aiqre invertido y polvo de chocolate blanco.

BODEGA a elegir

Vino blanco: :
La malvar, vino de uva Malvar, aroma a hierbas frescas mezclado :
con matices citricos y tostado. D.O. Vinos de Madrid. &

Vino tinto:

Rubus Quercus, vino de uva Garnachay Syrah, intenso en aromas, |
deja entrever tonos especiados y balsamicos, junto a una fruta fresa. ‘A{E
D.O. Vinos de Espana.




